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прикАз

<<09>> января 2024 r. лГ,,20 -оД
г. Волгоград

0б организации питания детей дошкольного возраста
в МОУ Щетском саду в 2024 году

На основании Санитарно-эгlидемиоJlогические прав}lл |4 норм СанПиН
2.3l2,4.З590-20 "Санитарно-эпидеN,Iиологичсские требования к органLtзации
обшественного питания населения" (}r,B, ГlостановJlение Главнот"о
государственного санитарного врача Рф от 21 окт,ябряr 2а2а года N З2^

зарегистрировано в Минюсте Poccttll 1 i.l l .202а N 60833), Санитарньiх правил СП
2.4,З648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
воспитания и обl^ления, отдыха и оздсровления детей и молодежи)) (утв,
Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября
202а года l'{ 28, зарегистрировано в Минюоте России 18.12.2020 N 6157З) ;

Санитарно-эпидемиологическиN,Iи правилам}4 СП З.112.4.3598-20 <<Санитарно-

эпидемиологические требования к устройс"гву, содержанLIю и организацилt работы
образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для
детеЙ и молодежи в условрIях распространения новоЙ короtiавирусноЙ инфекции
(COVID-19)) ( с изменениями на 20.а6,2022 гола), с целью порядка оргаr]}{зации
питания детей в N4OY fiетском саду ,NФ бб, с,грогог0 выполнения и соблюденilя
санитарно*эпидемиолQгического режима, а также ссуществлен}tя контрOля по
данному вOпросу в 2023 году

приказываю;

1, Чашлыгину Нелю Геннадиевну, заведующеI,о хозяйством назначl]ть
ответственным за организацию питания руководстЬуясь <<Поряllком о]ргt]t{изаi]иll
питания)

2.Чаплыгиной Неле Геннадиевне, заведуiOlцему хозяйствоп,t

2.1 ,Организовать;
-питание детей в учреждении в соответствии Q утвер}кд9нным примерным
двадцатидневным меню;

2,2,обеспечить:
-ежедневную регисфацию результатов Iiонтроля бракеража готовой кулинарной с

сOответствуюшей записью в журнале бракеража готовой кулинарной продукtlltи;

2.З.Осуцествлять ко}iтроль за ведlеltt{е]\4 iкурша.]lов- и rrнформировil}l},1ем роj{ит,е.ltей
(законных представи"гелей) о ме!iю с )iказаниеN,{ выхода готOtsых блюд (еiкедневtiо);

{

L

L



2.4.Осутцествлять контроль совместно с бракеражной комиссией, с включением в

состав комиссии представителя ООО к A;reKo> (повар Пеньковская М.И..- по
согласованию), согласно <<Соглашению о назначении членом бракеражной
комиссии в составе >(копия Соглашения приJIагается) за:

-качеством поступающих продуктов, через знакомс]тво с сопроводительной
документацией (то варно-тран с портными н акладн ыN,Iи. лекл араци ями,
сертификатами соответствия. санитарно-эпидемиологическиN,lи:]аклюtIенияNlИ,
качественными удостоверениями, ветеринарными справками);
- технологией приготовления пищи, качеством и проведением бракеража готовых
блюд:
-режимом отбора и условиями хранения с}"тоLIных проб (е;келневно).

З. Утвердить:
- график выдачи блюд с пиш]еблока (Приложение 2);

- режим приема пиш]и (Приложение З);

-график полу{ения и замены кипяченой воды (Прилоrкение 4);

- режим мытья посуды, мытье столов и иI{ве}lтаря (Приложенис _5)

- график влажной и генеральной уборклr ( Приложеrrлtе 6)

5. Елфимовой Людмиле Николаевне , делопроизводителю осуществлять:
-ежедневный учет посеп{аемости воспитанников (табель посе[tаемос,ги детей),
получающих питание, в том числе воспитанников льготных категорий,
-заполнение бланков заявок на питание воспитанников на каждый день по

утвержденной форме;
-предоставление Заявки на питание, ежедневно. не поздFIее l4 часов, на следуюший
день по форме (Приложение l);
-учет корешков талонов по исполнению контракта;
- в конце каждого месяца сдавать в бухгалтерию МКУ к I{eHTp> сводный отчет по
питанию

6. Чаплыгину Нелю Геннадьевну. заведующего хозяйством:

6.1. Назначить ответственным за оказание услуг общественного питания:
- создавать необходимые условия для организаIlии питания воспитанников I\4ОУl
-устранять аварийные ситуации на инженерных ко]vмуникациях производственной
зоны и непроизводственных помещений, в случае ес,rIи аварийная ситуация не
вызвана виновными действиями работников оператора питания.
-оснаrцать производственную зону и непроизводственные помешения пожарно-
охранной сигнализацией, осуtцествлять охрану в нерабоL{ее время материальных

ценностей, расположенных производственной :]оне и непроизволственных
помеш{ениях, одночременно с обrцей oxpaHori здания ]\4ОУ;
- обесгtечивать теN,lпературный реrким в помещёниях приемil пишlи l] соответствии с

санитарно-эпидемиологическими требован иямt{ ;

- своевременно организовать на пишсблоке _{е,]инсскtlиоiitlыс и llератllзацtJ()tItiые

работы, дезинфекционные мероприятия.



7. Воспитателей групп:
-назначить ответственными за своевременнсе внесение родительской платы за
питание, в срок до l0 числа ежемесячно,

8. Ответственность за организацию п}{,ганllя детей в гругiпах возлс)]киIь на
воспитателей и помоLцников восIl}1тателей каждой группы,

9. За пиrание детей группы кругJIосутоLIного пребывания назнаLIить 0тветстве}{ных
Уrкин в 17.10 - пол,tоrцники воспитателя Боязtlтова Н,М,. I\4ар.lуllпuа Г,В.
Ухtин 2 в 19.З0 - поNlощник воспитателя Разуьtова О,В,.

10. Контроль за 0рганизацией гlитания в групrlах и гIроведение работ по пропаганде
гигиеничеQких основ питания в МОУ возлоjкить на старшего воспLlтатеJlя Григорян
Л.Ю,,;

1 l. Помощникам воспитателей:
- СТРОГО соблюдать правила лиrlной гигиены, осушес1влять работу ToJibKo в
головных уборах, специальной одежде и безоilасной обуви;
- строго соблюдать график пол)л{ения гOтовых блюд с пищеблока;
- раздачу блюд осуrцествлять стрOго в полном объеме,
- строго ооблюдать санитарно-гигиенические уOловия лля организации питания
детей.
- использовать по назначению LlHBeHTapb и посуду, следить за наличием
маркировки

12. Воспитателям всех возрастных групп.
- Проводить подготовку и прием пишlи, согласно р9жима д}{я и режима приема
пиrци;
- во время приема пищи воспитывать у детей культурно-гигиенические навыки;
- организовывать дежурства детей во время приема гIищи (в средней, 0таршей,
подготовительной группах) ;

- контрOлировать своевременное пост}тIление аредстR родительской платы,
- информировать родителей о ежедневнOм рационе питания и пропага}tде
здорового образа жизни;
- вести табель yieTa пос9щаемости воспи-IанникOв

l3. Контроль за i,lсполнениеý4 даI{}{ого прLtказа остilвлrirо за сrэбоi:'i
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Заявка на << ))

Заказчик:

Форпла Заявки.

2024 т.

При.ltожение J,Гs 1

К Приказу,rt{э 20_о! от 09.01 ,2024г,

исполнитель:

L

Номер
(наименование)

группы

/\ети в t]озрilс,ге до j ,lleT, в

\ чрсжJениIt t, прt,бьIваlIliе\l
fiети в возрасте от З до 7 лет в

уIIреж.цс}{,]i,] с Ilp еOываt{ие1\4

1 2 часов 5 часов с l

приеN1ом
пищи

8-10 часов l 2 часов 2:l часа

1

2

3

4

5

6

1

итого

L



Приложение ЛЬ 2

Утверхt7tено
Приказом ruu.оr*ЁБ.ЖХ*тскиN4 садом Л].9 66

(рос п ись)

JYg 20- оД
(Ф. I{.O. заведуlощего)

о,г (09 )) янваI]я j024 г.

График
получениfi го1,0вых блюд с [IищебJtока ts &{ОУ Дет,ском сад} ЛЪ бб

L

I,р,чIlIIы Лч грl,tlгtы вреп4я вылачи плtщl4 время наLIала приёма пищи

в гр}4]пе

зАвтрАк
l-ая плладrшая Ns1 8. l0 820
2-ая :чtлаl{шая Np2 8.15 8]5
Средняя Ns7 8,20 8,з0
С тарtшая Ns4 8.2,5 8,]5

l I о;lt,о,гсlвt,iтс,л ь н дя Nрб 8з0 8,40

,itоl-опеди ч ес кая Nq З,
Ns5

8.30 8,.+{.)

ВТОРОИ ЗАВТРАК
l-irя v"цадшая Ns1 i 0,20 l0 з0
2-ая ьtладшаяr Ns2 l 0,25 l0.35
Срс-ilttяя Ns7 10.30 ]0,40

Сiт,аllшая Ns4 10,з5 i0,45
ГIодгtlт овrtтельная Nеб l0 40 l0.50

логопедII (Iескllя Ns 3,
Ns5

]0.40 l0 50

оБЕд
1-ая шцлёдшая Ns1 1 1.50 l2,00
]-iiя ш,t_пlliltttаяt Ns2 l2,05 l2,1_5

Средt+яя Ns7 12,l0 12.20

С,таршая Ns4 12.20 l2.3t)
Подr о,гоtзtlтельнilя Nsб 12.25 12,з5

логогl едиllес кая Ns 3,
Ns5

]2.з0 ]2 4t)

УПЛОТНЕННЫЙ ПОЛДНИК
1-ая младшая Np1 15,25 i 5,з5
?-a:l lчt:lадшая Np2 15,40 l 5,50

Средняя Nq7 l5 4_5 i5,55
c,l aplIltlr] Ns4 ] 5,50 i6.00

L

ГРУППЫ КРУГЛОСУТОЧНОГО ПРЕБЫВАНИЯ ( N 6; ýз З/5)

i,lоJIдtJ},lк l 5,20 15 25

у}кин l8 00 18 10

ужин 2 21 tц) ]].t0



Приложение ЛЪ 3

YтBepжUteHo
I1риказошr заведy}оlцего N4OY leTcK1,1M садом лг! 66

С.Ю.Лоськова

рЕжtи&t
fiриЕfr4л прf шр{

в l\{oy дЕтскоh{ слду .пъ бб

L

L

[Iрием пиши Время начаJIfi ,l oкt}}ttlaниr{ приема
IIliltци

Завтраrt lt.30 9.00

В rtlpclit зirвтрак 10.30 - l 1.00

обед 12.00 - l 3.00

Полдник (лля детей груrlпьI
кругjI осуто чFIого пребываilия )

1 5,25_ i 5,35

Уплотненный по"Ilднllк
включением блюд ужина)

(с l5.35 - l6,05

Ужин (для детей гругrшы
кpуглосуl,оtIFIого пllеб ы Bari и я )

1Е, l0- l8,з0

Уrкин 2 (д:rя детей гругIпы
круглосуто LIного пребьiвагtия )

20"50 - 2l,00

(роспись] (ф,И,t).:lаведуtоtцего)

}lg 20-]QД от (09)) января 2024.г.



Приложение ЛЪ 4

Утвержлено
Гlриказом заведу}оIцего МОУ fieTcKl,tM садом ЛЬ 66

С,Ю.Лоськова
( рос]] ис ь) (Ф, l,L(), завс,tукltttего)

грлФиit
питьЕвого рЕ}кип,tА

В МОУ ДЕТСКОý,I С;\Д}'ЛЪ 66

Смену воды в гр}тIпах 0еFцествляется в емкости (чайлrики) не р9же, чем

через З часа, согласно графика выдачи кипяченоЙ воды.
Перел сменой кипяченоЙ воды емкоQть (чайники) должны полностью

освобожДаться от остатков воды, промываться в соответствии Q инструкцией по

правилам мы,гья поQуды, ополаскиваться. Вромя поJtученtiя кигtЯ'lеной ВОДЫ С

пищеблока должно отмечаться в журнале учета смены кипяченоЙ ВОДЬ] ПОЛ

подпись
Группы 12 часовог,о ttребывания Гругtпы l2 часового пребывания

07_00 забор
9-5-5 смена
l 2-55 cNIeHa

]5_,55 cMet-{a

1 8-55 сJ]ив оставше}tся воды

24 часового liребывitгtлlя 24 часового Ilp t,б bi ва I tltlt

l9-00 cNlel]a

21-55 t] N,lcI l а

01 -00 clli]B осl,авше}{ся t]оды

iКyprra.ll },.leT,a CfuteI{bI Kllfi яченой во;tы

;f,а,га

tlрелtя
JaNIellы

ыи tlя чсно li
вOды

д.]lя гр\ пп

Ф. l.t. ().. .lii.lliKH{)ct ь tl il0_1llltcb (),1,1}i:,гtl Itu!]lloi,{i l) ll(}t,\ I,1ltltia

()т всt,с-t,веttltый
]а jаllе{l1 t]оды
(оргаttttза t l.лlrы

пиl,itttия)

(),l вг t с гtзен lt ыa ]а ilо"ц),ченпс 80ды нв гр},tIпы
ки Ъоспиr,аr,е.lя)(llorlottцH1,1

1гр 2rр Згр 4гр 5гр бгр 7гр

7-00

l 0-00

lз-00

1 б-00

l9-00

22-00

L

,N{ч 20. оД от.,<09>> _января 2Q24 г.

L

l



[Iриложение Ng 5

Утвержлено
Приказом заведуюLцего МОУ !етским садом Ns 66

С,Ю.Лоськова
(pOci r] ]с ь)

лГ9 20 оД
(Ф.И.О, эаведуюtцего)

от к09> январд 2024 г

Режим
N{ытья посуды, обработки етолов и инвентаря

1. Посула и столовые приборы:
l.i. 11осулу и столовые приборь] моют в 2-х гьloздtlых ваннах, устаIJовленных в

буфетных каждой групповой ячейки.
1,2, Столовая посуда моется после механического удецения ocTaIKoB гlищи;
1.3. Столовая посуда моется путем полного погруженt{я (первая ванна)с

температурой воды не ниже 40 "С
1,4. Столовая посуда моется с добавлсFiием моющего средства (срелство

гелеобразное для мытья посуды <<Ушастый нянь>> 10 M"rr (2 чайные ложки) на l0 л
воды);

1,5. Столовая посуда ополасклlвается горя.tей llроточной водой с температурой не
ниже 65 'С (вторая ванна) с помощью гибкого шланга с душевой насадкой.

1,6. Столовая посуда просушивается на специальных рсшетках.
2. Чашки:
2.1, Чашки моют горячей водой в псрвой ванне с применением моющего средства

(срелство гелеобразное для мытьf IIосуды кУшастый нянь>) 10 мл (? чайные ложски);
2,2. Чашки 0поласкивают горячей проточной водой во второй BaItHe;
2,3. Чашки просушивают на специальных реluетках.
З, Столовые приборы
3.1, Столовые приборы моются после N.lеханической о.lистки,
З,2, ётоловые приборы моются (первая ванна) с [lримененL{еj\J ]\lоюLц9го средства

(средство гелеобразное для lt{ытья посуды <Ушас,r,ый IIяI{ь)) l0 пrл (2 .lайtные ложки) 1

на l0 л.воды
3,3.Столовые приборы ополаскиt]аIOт горячей проточной водой (вт,орая BaHr;a).
3.4. Чистые стоJIовые приборы хранят в предварительно промытьiх металлических

кассетах (диспенсерах) в вертикальном положении ручками вверх.
4. Столовуто посуду для персонаJIа моют и хрdнят отдельно от столовой посуды,

предназначенной для детей.
5. Ежедневно в конце специальная тара дrrя сбора пLIlIlевых отходов незавLIсимо от

наполнения очищается и промывается 2О/о раствором калЁuинированной соды, а затем
ополаскивается горячей водой и прос).шlивается. i

6, Столы в груIIlItlвых IIомещениях промывают горячсй водой с мылом до и после
каждого приема пищи специа.цьной веrоLшь}о, кот0рую IjростLtрывают. просушиваЮТ И

хранят в сухом виде в специаJlьной промаilкированно}"{ посуде с крыш-rкой,
7. Гlри возникновении случаев инфекционных заболеваний провсlлятся N,Iероприятия в

соответс],вии с предписаниями, выданными оргаIlоN.,l, уполitоl\1оLIенныi\1 осуществ,пяl,ь
государственный санитарно-- эп идем и ологи ческий гrалзор

8. f;ля обеззараживания посуды в каiкдой групповоil ячейке следуетиметь
промаркированн}Tо емкость с крышкой для замачивания посуды в дезинфекционном

растворе.

(

L



Приложение JVl 6

Утверж;{ено
Приказом заведуюLI{его N4OY 1iетским садом JY9 бб

(роспись)

лГ9 20- оД
((D. 1,1.(). rавеJ),юIцl,го)

от <0 янваOя 2024 г

График влажной уборкrt

Все по,цеLценuя поdлежаm еасеdневrtой влаэlсной чборке с прu,lьенеttuе,ц,I моЮu,щх

среdсmв fi"2./].2, Санl!цtt 2,3/2,4.35а0-20) не ,uенее 2 раз в derLb прч оmкрыlпЬtх

фралсуzах uлLt окнQх с обязаmе,пьноti уборкой месm сliопленLLя пылu (tlОлОВ У
пллrнmусов u поd мебе.пt ю, пodottoHrtu*oт, раduапtоров u m.п.) u чаСmО

заzрязняюu4uхся ttоверхносmей (рl,чкu dверей, шкафов, вьtк.illочаmo7и, э!{есmкуЮ

,ццебель u dp.),

График генеральной уборки

В Орzанuзацuч dоллtсttьt tlровоt)ttпlься пр{)mчsоэплtdемuч.ескuе.иеропрuяllхця,
вкллочаюи4uе zенеральную уборку lle ре}лtе olttozo р{lза в неdелю (t: tl 3 . J /2 ,4,J j 9B-

2а "Сuнчпlарно -:эпчс}е.\lчrl"10;.ltче{,кLtс пlssсбrэвuнttя к .t,{,lltpclЙt:ltlB.\,, t,ode7lltt,tll,{llH} l,!

{)p;:цHLrзalltttt рабопtьt о{lрсlзов{tll1е,|tьлlьlх Op<,Qlllt.J{lltrttit tl c)sl1,;,tt:t объакпtOв t,t)l{ШлbH{)ti

uнфэрасп,lрl,кlп},рьl dля dепtеit 1,1_1,t{}:1,oOe,}t(,ll в \,{,.1uбt!я,\ ра{,11р()(,II:,J){]ttеtluя rtrlBoti

кор о | t{lBLtp), с l tой btt t ф с. кц uч (С {} t/ t D- l 9 ) " )
l

Окна снаружи и изнугри моются по мере загрязнения, но нq реже 2 раз в год (весноЙ r,i

осенью).

е.llс-ц я \,{L-ся 1_{а

Il оN,lеIцсtIия
понедецьнttк BTopHrtK Срела LIeTBcpr

l-рупltовая tioйHaTti i-

N4ос.tная +

Приемная
(включая лестницу)

+

Туа'ltетная комната -г

Время l} orteщtlllltr] гру lI ll
Групповая
комната

l-_.ilý.lll"tl1I [Iрrtелrлlая
(вкj]tOчая
л ес,гнлt цt,)

Туалетная
комната

8.00 * 8.20 +

9.00 * 10.20 + + +

1 1.00 - 12.00 + + +

12.20 * 13.00 + -r +

15.00 _ I5.15 +

15.50 _ l6.15 + +

L

L



[iриложение Лg 7

Утверждено
Приказом заведующего МОУ l[етским садом -Ng

С,Ю,JIоськова

Жtурнал бракеража готовой пищевой продукции

llрltrtечанt

ГIриложение -}ф 8

}'TBeprK-reHo
Приказопл завелуtощего"ЖН#ским садом lti Ь0

(роспись) (Ф,11.О, завелукllttего)

Гигиенический журнал
(сотрулники)'

Ilo,trtttctt
tl.:leH0l]

Cr раке p;tiKtt tlii
Korll li сс lt и

Резу;rьтаты
взве lll1.1ва ния

licrlltlltotl ны l б.r KlL

наипrенование
готового
бltюJа

Резt,",lьr i гы
органоJlепти ч е(,

кrrit оцен tiи
качес l ва

готовыr б.:ttол

}'itзl)еruеlt пс к

l]e fi.] I и ]ri ll}l li
б.л tод:t.

N),гlltHiil)tlorij
и ]]1е.l ll я

.Щата tr

ч 1lc

}lзготовJе
ния

блюltа

Время
снятия

бракеража

L

l lt-r,tltиcb
\it/:tи llннсы(il
tl 1laбtlrtllttilt
({ilBclclBttll

о I,0 .п ll Ila )

Рез1,.;rьтirl осмоl,ра
ý,l(l]llлllинским

рабtt l Hиl<0tvt

(о l,ве-tс,гRенным
лицопt)

(do ц, аrc t t / оmt,пtра tte н )

JYs ll/rl .I1al,a Ф. ll. (),

paбt]lltшtiit
( п 0 c.,l c"l tl tс

llp и

IIa.ll и,l п li )

jlo.:IiлHtlc t ь l lолпttсt, со l l)\, ttltl|ia
об огсутсттlltп

Il р llltl з }io t}

lt нфскtiltt.ttl lt ыr
tабо;tеваниr:i 1,

IlОДппсь fo,гр)]-lник,t об

0тс},тсl l]ии lабо.itеваttий верхних
ilыxa ге. Iьных гlt,гей tl

гrrой rlи.tковых lабо.lеl}аtl и i:i коiки
pvK и оlliр|,Ilы\ lli}вер\носг(,й

,l,ела

ce\ll,il
lIliit }t (1.1tll0B

(роспись) (<D.lLO, завс,лукltttс-го)

,n{g 20- О/{ от ((09)) янврря _2024 Г.

ЛГ9 20- ОД ог <<09>i яrlлваря 202;1 г.L


